
Un occasione per mettere le mani in pasta e divertirsi

… e i suoi corsi

Pizza al piatto  
Cosa faremo? Impareremo a fare la pizza al piatto, partendo 
da un impasto diretto con pochissimo lievito.  
Quando? Sabato 11 febbraio h 16 

Pane senza glutine 
Cosa faremo? Impareremo a fare il pane senza glutine 
partendo da un mix senza glutine e aggiungendo farina di 
piselli, mais, riso etc   
Quando? Sabato 4 marzo h. 16 

Focaccia pugliese 
Cosa faremo? Impareremo a fare la focaccia pugliese con  i 
pomodorini, ottima per accompagnare gli antipasti o per 
essere gustata da sola 
Quando? Sabato 15 aprile h 16 

Focaccia genovese 
Cosa faremo? Impareremo a fare la focaccia genovese, 
partendo da una biga con aggiunta di patate 
Quando? Sabato 29 aprile h 16 

Corso Pasta frolla 
Cosa faremo? Impareremo a fare la pasta frolla ideale per 
biscotti e per essere decorata al matterello 
Quando? Sabato 27 maggio h. 16

Costo: 30 euro cad. 
Durata: 2 – 3 h 
Partecipanti: max 6

CONTATTI: 
Fabiana: ledolcipagnotte@gmail.com - 339.5900975 

FB e IG:@ledolcipagnotte – YouTube: Fabiana Ledolcipagnotte 
Blog: www.ledolcipagnotte.com


